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Arretaz landutakoa, naturala dugu gustuko.
Ondo egindako gauzetan sinesten dugu.
Una cuidada elaboracion y el gusto por lo natural.
Creemos en las cosas bien hechas.
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TARTA
—Pantxineta-

Laminas de almendra
marcona tostadas

Crema pastelera

Hojaldre de mantequilla

Graminar de atmendra

mareena lesiladas
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TARTA DE
- Chocolate negro -

Brownie con Nueces

Praliné Crujiente

Espumoso Ligero de Chocolate

Glaseado Tierno de Chocolate del 70 %

Topping de Almendra
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TARTA FLAN
—de Ciruela-

Sable de Almendra

Ciruelas Pasas

Batido de Huevo y Leche de Caserio

Brillo de Albaricoque
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Leche de cazeric
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TARTA
—de Frutos Rojos-

Galleta con Granillo de Almendra

Plaquita de Chocolate

Crema Avainillada de Tahiti

Gelatina de Infusion de Frutos Rojos

Frutos del Bosque

Gallela con
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a/fm/&/u%a/
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TARTA DE
- Limon-
Sable de Avellana

Plaquita de Chocolate Blanco

Cremosa Pomada de Limoén

Merengue Ligero

Brillo Neutro de Lima Limoén

LBviltts newlie
o Loma Limdrn Cremesa pomada
de Zxﬂo'ma’z/@

Salbte de
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TARTA
—de Queso Horneada-

Sablé de Almendra
Crema Casera de Queso Fresco

Mermelada de Albaricoque
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Crema cazera
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TARTA
-Selva Negra-

Bizcocho de chocolate 70%
Amarena confitada

Mousse de chocolate blanco

Mowsze de
ehecetale blance

HANDMADE
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MILHOJAS
—de Nata-

Hojaldre de Mantequilla
y Caramelizado

Chantilly ligero
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BANDA
—de Manzana-

Hojaldre Caramelizado

Enredo de Crema Pastelera y Compota
de Manzana Ligera

Laminas de Manzana Golden

Brillo de Albaricoque
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Bonrede de crema pasletera

4 cempela de manzana ?fiy/@’m/
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TARTA DE
—~Queso Fria-

Galleta Rota

Cuajado de Queso Cremoso

Maceracion Dulce de Frutos del Bosque

Fruta Natural

W aceraclén
Qutee de ff‘owl’%ﬂ
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Foula nalwral

Guajads de
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TIRAMISU

Bizcocho Soletilla con Café Arabica y
Licor de Café Disanoro

Mousse de Mascarpone

Puro Cacao en Polvo

Granos de Café-Chocolate

Bombon de Café

Bembon de aazfé
Grancs de @@fé-a}f@&@/@k

Pure cacas en potic

W cwsre de mageafrerne

HANDMADE @O®
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...... . . ticor de a@%@’ dizancre

%o'gpcwh’i@ zelelitén con
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MILHOJAS
—~de Crema Fina-

Hojaldre de Mantequilla y
Caramelizado

Crema Pastelera Casera con Chantilly
y Confitura Tropical
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TARTA DE
—Praliné de Avellana- @3 ] @ @ 2

Lo
[

Bizcocho Dacquoise con Avellana

Sacher como un Bombon de Chocolate

Untuoso ligero de Avellana

Topping de Avellana

Qopping de avetlana

Unlwcso ?f//%e’mv Qe avellana

[ Sacker SN
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SURTIDO
—de Bocado-

Chocolate Negro con Nueces

Praliné de Avellana

Tiramisu

Queso Cremoso

Hojaldre de Merengue o s
Choux Crujiente %%@2%% e
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PASTEL
—de Maracuya- |

Ligera cobertura
de chocolate blanco

Gelatina de maracuya

Brownie de chocolate

‘ c%oye/’m/ cotrerlura
A\ de checelale blance

Gelulina

de maracuyd
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BIZCOCHO
—de Yogur de Limon-

Azucar glass

Esponjosa Miga
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BIZCOCHO
—de chocolate relleno-

Esponjoso bizcocho

Cobertura de Chocolate blanco,
con leche o negro

Relleno de Crema
pastelera o Nata

BGolberluva de Ghocotale Etance,

een Z/ﬂeaﬁe 2 n%w/

Relters de Grema
rasletera o Nala
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BY JOSEBA ARGUINANO§
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HOJALDRE
—de Merengue-

Hojaldre de Mantequilla

Merengue Ligero

Velo de Azucar

%Zf@z de a/;d/amo

%@/’cz/fc?’w de
mcm[e%wz;ff@
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PASTEL
—Vasco-

Almendra molida
Yema

Crema pastelera

%fmam%@ melida
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