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Laminas de almendra
marcona tostadas

Crema pastelera
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Graminar de atmendra

mareona lesiladas

__ /wzgclébﬂe/’m/ 9{@/@%%@ de

HANDMADE | |
. L i Joe mwfplé?wy%
BY JOSEBA ARGUINANO A

-Pag. 01-



TARTA DE
- Chocolate negro -

Brownie con Nueces
Praliné Crujiente
Espumoso Ligero de Chocolate
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Topping de Almendra

HANDMADE

BY JOSEBA ARGUINANO

%/z//z/z}/o// e

almendra ZDoapumesre tigere

e checelale

?@wﬁ}né

a’ug/’&e/nxﬁ

Glugeads lierne de
ehocotale del 7O %

%’w/wm/é@
coen nuwecesd

-Pag. 02-



TARTA FLAN
—de Ciruela-

Sable de Almendra

Ciruelas Pasas
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Sable de Avellana
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Sablé de Almendra
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Hojaldre de Mantequilla
y Caramelizado

Chantilly ligero
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Hojaldre Caramelizado
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Galleta Rota
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Bizcocho Soletilla con Café Arabica y
Licor de Café Disanoro

Mousse de Mascarpone
Puro Cacao en Polvo

Granos de Café-Chocolate

Bombon de Café
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Hojaldre de Mantequilla y
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Crema Pastelera Casera con Chantilly
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Bizcocho Dacquoise con Avellana

Sacher como un Bombon de Chocolate

Untuoso ligero de Avellana

Topping de Avellana
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Chocolate Negro con Nueces

Praliné de Avellana
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PASTEL
—de Maracuya-

Ligera cobertura
de chocolate blanco

Gelatina de maracuya

Brownie de chocolate
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Azucar glass

Esponjosa Miga
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