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TARTA
−Pantxineta−

−Pag. 01−

Láminas de almendra 
marcona tostadas

Crema pastelera

Hojaldre de mantequilla

100%
artesanal

Crema 
pastelera Hojaldre de 

mantequilla

Láminas de almendra 
marcona tostadas



Chocolate negro
TARTA DE

Brownie con Nueces

Praliné Crujiente

Espumoso Ligero de Chocolate

Glaseado Tierno de Chocolate del 70 %

Topping de Almendra

Brownie 
con nueces

P raliné
crujiente

Espumoso ligero 
de chocolate

G laseado tierno de 
chocolate del 70 %

Topping de
almendra

100%
artesanal
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TARTA FLAN
−de Ciruela−

Sable de Almendra

Ciruelas Pasas

Batido de Huevo y Leche de Caserío

Brillo de Albaricoque

100%
artesanal

Sable de 
almendra Ciruelas pasas

Batido de huevo y 
leche de caserío

Brillo de albaricoque
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TARTA
−de Frutos Rojos−

Galleta con Granillo de Almendra

Plaquita de Chocolate

Crema Avainillada de Tahiti

Gelatina de Infusión de Frutos Rojos

Frutos del Bosque

100%
artesanal

Crema avainillada
de tahiti

P laquita de
chocolate

Gelatina de infusión
de frutos rojos

Frutos del bosque
Galleta con 
granillo de 

almendra
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TARTA DE
−Limón−

Sable de Avellana

Plaquita de Chocolate Blanco

Cremosa Pomada de Limón

Merengue Ligero

Brillo Neutro de Lima Limón

100%
artesanal

Sable de 
avellana

P laquita de 
chocolate blanco

Merengue
ligero

Cremosa pomada
de limón

Brillo neutro
de lima limón
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TARTA
−de Queso Horneada−

Sablé de Almendra

Crema Casera de Queso Fresco

Mermelada de Albaricoque

100%
artesanal

Mermelada de albaricoque

Crema casera
 de queso fresco

Sablé de 
almendra
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HOJALDRE
−de Merengue−

Hojaldre de Mantequilla

Merengue Ligero

Velo de Azúcar

100%
artesanal

Hojaldre de 
mantequilla

Velo de azúcar

Merengue ligero
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MILHOJAS
−de Nata−

Hojaldre de Mantequilla 
y Caramelizado

Chantilly ligero

100%
artesanal

Hojaldre de
 Mantequilla y Caramelizado

Chantilly 
ligero

−Pag. 08−



BANDA
−de Manzana−

Hojaldre Caramelizado

Enredo de Crema Pastelera y Compota 
de Manzana Ligera

Láminas de Manzana Golden

Brillo de Albaricoque

100%
artesanal

Hojaldre
 caramelizado

Enredo de crema pastelera 
y compota de manzana ligera

Láminas de 
manzana golden

Brillo de 
albaricoque
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TARTA DE
−Queso Fría−

Galleta Rota

Cuajado de Queso Cremoso

Maceración Dulce de Frutos del Bosque

Fruta Natural

100%
artesanal Galleta rota

Cuajado de
queso cremoso

Maceración 
dulce de frutos

del bosque

Fruta natural
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TIRAMISÚ

Bizcocho Soletilla con Café Arábica y 
Licor de Café Disanoro

Mousse de Mascarpone

Puro Cacao en Polvo

Granos de Café-Chocolate

Bombon de Café

100%
artesanal

Bizcocho soletilla con
 café arábica y 

licor de café disanoro

Mousse de mascarpone

Puro cacao en polvo

G ranos de café-chocolate

Bombon de café
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MILHOJAS
−de Crema Fina−

Hojaldre de Mantequilla y 
Caramelizado

Crema Pastelera Casera con Chantilly 
y Con�tura Tropical

100%
artesanal

Hojaldre de 
mantequilla

y caramelizado

Crema pastelera casera 
con chantilly y confitura tropical
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TARTA DE
−Praliné de Avellana−

Bizcocho Dacquoise con Avellana

Sacher como un Bombón de Chocolate

Untuoso ligero de Avellana

Topping de Avellana

Bizcocho 
Dacquoise 

con avellana

Untuoso ligero de avellana

Topping de avellana

Sacher 
como un

bombón de
chocolate

100%
artesanal
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SURTIDO
−de Bocado−

Chocolate Negro con Nueces

Praliné de Avellana

Tiramisú

Queso Cremoso

Hojaldre de Merengue o 
Choux Crujiente 

100%
artesanal

Chocolate
negro 

con nueces P raliné de 
avellana

Tiramisú

Queso
cremoso

Hojaldre de 
merengue o 

Choux crujiente 
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PASTEL
−de Maracuyá−

Ligera cobertura 
de chocolate blanco

Gelatina de maracuyá

Brownie de chocolate

100%
artesanal

Brownie 
de chocolate

Gelatina 
de maracuyá

Ligera cobertura 
de chocolate blanco

−Pag. 15−



BIZCOCHO
−de Yogur de Limón−

Azúcar glass

Esponjosa Miga

100%
artesanal

Esponjosa Miga

Azúcar glass
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